
  

   

 

1 Stockage 

      
 

 

Dans un local inodore, sec, protégé contre les UV, dans le carton fermé à température de stockage : +5°C 
à +35°C. 
48 h avant utilisation entre +15°C et jusqu’à +25°C. 
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Obturateurs 
 

 

Les capsules à vis sont des systèmes d’étanchéité à former. Par conséquent, tous les paramètres ne  
peuvent pas être définis avec précision pour l’utilisation, uniquement à titre indicatif. Des essais visant à 
déterminer les valeurs d'ouverture et d'étanchéité sont absolument nécessaires avant chaque embouteillage 
et tout particulièrement lors de la première utilisation par l’utilisateur. 
 

3 Bouteilles 
 

 

Utiliser uniquement du verre neuf (DIN EN 16293 / CE.T.I.E GME 30.13) 
Vérifiez que le goulot de la bouteille ne soit pas endommagé avant utilisation (fissures, éclats, finition du 
goulot, texture peau d'orange). 
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Mise en bouteille : 
pendant et après 
 

 

 

Température ambiante pour la capsule à vis et le vin : +5 à +30°C 

Respect du niveau de remplissage : Visible sur la bouteille (éventuellement voir fiche 

technique). 

Spécification pour 20°C  niveau de remplissage 47 mm. S'il y a des écarts par rapport à la température, 

le niveau de remplissage doit être ajusté en conséquence. 

Vérification de la tête de bouchage pour les spécifications du fournisseur selon leur fiche technique. 

Joint d'étanchéité insérée correctement ? 

Contrôles optiques et mécaniques après le bouchage : profondeur d'emboutissage, filetage et sertissage 

doivent être corrects (aucun dommage optique). Bouchage centré, ouverture facile,  

légère empreinte du goulot sur le joint ? Les contrôles doivent être répétés toutes les 30 minutes. 

Après le bouchage : stockage debout d'au moins 10 minutes. 
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Stockage 

 
 
 
 
 

 

Vin : +5°C à +35°C 

Capsule à vis : Bien refermer les emballages ouverts. 

 

Conseils d’utilisation 
G-Capsules à vis 
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