
 

   

1 Almacenamiento  

  

Tapones Bar-Top generalmente deben almacenarse secos, frescos y limpios (idealmente a una temperatura de 15-25 °C 

y una humedad de 50-70%) y a usarse dentro de un año. 

Tapones Bar-Top con tapa de madera no deben ser expuestos a extremas fluctuaciones de temperatura por lo cual 

no son adecuados para un almacenamiento refrigerado. El agua condensada que se forma puede penetrar en la tapa  

de madera. En general, los productos naturales como las tapas de madera deben protegerse contra la humedad. 

En el momento que la humedad penetra en la madera, se produce una deformación de la misma (proceso natural) y  

provoca que el encolado se desprenda de la tapa. Además, en el caso de tapas de madera barnizada puede suceder que  

se desprenda el barniz. 

2 
 

 
Procesamiento 

 

 

Para un cierre eficaz de la bebida espirituosa son responsables varios componentes (tapones Bar-Top, botellas, embotellado,  

almacenamiento, transporte así como impactos ambientales). Los tapones Bar-Top están disponibles en innumerables  

variaciones: tapas de plástico, madera, metal o vidrio, tapón de corcho natural, colmatado, microaglomerado (pegado) 

o sintético (en gran parte inyectado). En el caso de todos los tapones Bar-Top pegados se trata de 2 componentes 

(tapa de madera/plástico y tapón sintético/corcho pegado). Por lo tanto, al abrir la botella, debe prestarse atención de 

que el tapón Bar-Top sea retirado profesionalmente con un movimiento simultáneo de rotación y tracción. Al aplicar  

erróneamente un movimiento de palanca a la tapa, existe el riesgo de quebradura. 

3 Botellas 
 
 
 

Para garantizar un ajuste óptimo de los tapones Bar-Top, envíenos previamente unas 6 botellas sin llenar para medir  

el cuello de la botella. A continuación podremos determinar las dimensiones necesarias de la parte inferior de los  

tapones Bar-Top (diámetro y longitud) y ofrecerle de esta manera una seguridad óptima, siempre que las dimensiones  

de la botella no varíen. 
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Embotellado, 
almacenamiento,  
transporte e 
influencias 
medioambientales 

 

 

Al embotellar, preste atención al nivel de llenado correcto para garantizar un espacio adecuado entre el contenido  

y el borde inferior del tapón. La dilatación del líquido causada por las fluctuaciones de temperatura,  

puede provocar una presión interna excesiva y por consiguiente el deslizamiento de los tapones y fugas del líquido.  

Básicamente, todas las botellas cerradas con tapones Bar-Top deben almacenarse y transportarse en posición  

vertical, sin excepción. 
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